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1. Oбшие П6Л02кения
1'1. Haстoящее Пoлoжениe paзpaбoтано в цеJlях ycилeния l{онтpoЛЯ За кaчeс.TвoМ
ПиТаний B школe. Бpaкepaжнaя кoмиссия сoздaеTсЯ IIpикaЗoN{ Диpектopa шкoЛьI
нa нa.rалo yveбнoгo годa'
I.2' Бpaкepaжнaя кoМиссi{Jl
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3. Oснoвньrе зaдaни бpaкepaэкнoй кoмиссии
Пpелo tвpашен , l е  П  и  ЩевЬ lх  oТрaBлеHий .
Пpедoтвpащeние )кeЛуДoч}lo-кишеЧяьtх зaболeвaний.
Кoнтрoль зa сoблIoДениeм TеxнoJlor'иц IlpиГoToBЛеl]ия ниПIи.
Брaкеpaжная кoмиссия oбязaнa:
. ПpoвoДить брaкeрaл< гoтoвoй прoДyкции;

pyкoвoДсTB}ToTсЯ

<Cанитapнo-эпидемиoJloгическиe TpебoBaIrиЯ к оpгaнизaции гrИтaнИЯ
oбyuaющихся в oбщe. oбpaзoвaтеЛЬIlЬIх yчpеждеllияx, yvperкjeниях нaчaпЬнoгo и
оpеднегo rrpoфеосиoнa[ЬIloгo oбразoвaния); СalтIIиL1 2.4.2.282l-l0 <Caнитаpно.
э[и.цеМиor'IoГические тpебoвaния к yсЛoBиям и opганизaции oбyvения в
oбpазoвaTeлЬ}rЬIх yЧpe)кДенияx)l сбopникaми pеЦeптyp, TеxlloЛoгическими
кapTaми' дattцЬIм Пoлo;ltениeм, Пpиказoм Федеpaльнoй слyжбьI по нaДЗopy в
сфepe зaщитьI пpaв пoщебителей и блaгoпoЛyЧиJlчеЛoвекa oт27 февpaля 2007г.
N!54 (o Mеpaх пo сoBеpIпенсTBoBaниIо сaниTapнo-э{lидeМиoJloгическогo
чaдЗopa зa opгaнизaциeй ПиTaниЯ B oбщеoбpазoвaтель]lьш ).чpex{денияю).

2. Упpaвление и сTpyкTypa бpaкeparкнoй кoMиссии
2,1. Бpaкepаxнaя кoмиcсиЯ сoзДaеTсЯ llpикaзoп,I Диpектopa oбpaзовaтeльнoгo
yчpея(дeниЯ нa yчебньIй гoд.
2'2. B сocтaв бpaкеpartнoй кoмисcии вхoдиT ц)и чеJIoBeкa: пPедсTaвитеЛи
aдМиllисTpaциri и пеДaгoГIтчеcкoГo кoIЛeкTиB.i oбpазoвaTeЛъIloгo }щpe)кденшl.
2'з. Лицa, пpoBoДЯщие opгaнoЛептиЧeскFо оценкy пищи дoлжньI бъrть
oзнaкoмЛенЬI с МеToдикoй ПpoвеДения дaннoГo allaЛизa (rrрилoжение).

oсyщeсTBляТЬ кoHTрoль за paбoтoй стoлoвoй;



. IIpoверЯтЬ санитaрное сoстoяние пищебЛoкa;

. кoнТpoЛиpoBaTЬ нaличие i{apкиpoBки нa пoсyдe;

. кoнТpoЛ иpoBа . Ь BЬ|ХoД гo] oBoй ЛpoДyкtrи и:

. кoliTpoлиpoвaTЬ нaJrичие сyToч}rЬIХ пpoб;

. ПpoBеpЯTЬ сooTвеTсTBие ПроЦессa пPиГoТoвЛения Пищи
ТеxнoлoГиЧeскиМ кapTaМ;

. пpoBеpЯ |D каЧес,l Bо гioст} Паюurей Прoд) ttuии:

. кoнTpoЛиpoвaTЬ рaЗнooбpазие бЛIoд и сoбЛЮдение ЦикЛичнoГo Nlgtllо;

. ПpoвеpяTЬ сoблюДение yслoвий xpане]]иЯ Пpo,цyкToB ПиTaIlия, сРol(oB
реaлиЗации;

. сJIeдиTь зa coбЛIo.цениeМ пpaBиJI лиЧIroй гигиенЬI сoTpyдникaми
пищебпoкa.

4. Coдеprкaние и фоpмьl pабoтьI бpaкеpаrкнoй
кoмиссиlt

4.1. Бpaкерalкньtй кoнТрoлЬ rrpoвoДиTся оpгaнoЛеПTическим МеTодoм.
4.2. Брaкеpaж Гoтoвoй пpoдyкции rlpoвo.циTся .цo нaчaзIa oTпускa кa)к,цoи
Bнoвь ПpиГoТoBJIеннoЙ пapтии' При пpoведении бpaкеpaжa
pyкoBoдсТBoBaTься требoвaниями нa пoлyфaбpикaтьr, гoтoвьIe блюдa и
кyли HаpЧЬ|е и]леЛиЯ'
4.з. СняTие бpoкеpaжнoй пpoбьt oсyществляется зa 30 минут,цo нaЧaJla
paз.цaчи гoToвoЙ пищи.
4.4' Бpaкерa)кнylo прoбy беpyT иЗ oбщегo кoтлa, пpедвapиTельнo
ПеpеМе[IaBтщaTеЛьно Пищy B кoTле.
4'5, oценкa (к pеа.циЗaции paзpешaеTcя) .цaеTся B тoп{ слутaе, еоли нe бьlлa
нapyrxенa TехнoЛoГиЯ ПpиГoтoB,I]ения пиrrlи] a Bнешний Bид бnю]la
сooTBе,гсТByеT Tpебoвaниям. oценкa (к pеaJrизaЦии не дoПyщенo) дaеTся B ToМ
сЛгlaе! есЛи Лpи ЛpигoToвJ]ении пищи нaPylllаЛacь ТеХI]oЛoГия IрцГoToBлеllия
пищи, alTo ПoвЛеклo зa сoбoй yхyдrшениe Bк:,/сoвых кaчесTB и BнешнеГo BиДa.
Taкoе блroдo снимaеTся с pеaЛизaЦии' a МaTериaЛЬньlй yщepб вoзмещaет
OTBeTсTBеннЬiЙ зa ПриГoтoBJIение.цaннoгo блroдa.
4'6' oЦенкa кaчeсTвa блтoд и кyлинapньlx изделий зaносиTся в жyрIraJI
yстaнoвленнoй фopмьl и oфopмляетcЯ пoДПисЯМи члеIloB кoМиссии.
4'7' Бpaкеpalкнaя кoМисcиЯ прoBepЯеT нaJIичие сyтovньrх пpoб.

5.{oкyментaция бpaкерaтtной кoмиссии
5,1. PеЗyлЬТaTы бpaкеpaжнoй пpoбьt зaнoсятся в бpaкерaжньrй жуpнал
yстaнoBЛеннoГo oбрaзцa <Жypнaл брaкерaжа гoтовoй прoдyкции>.
5.2. B брaкерaжнoМ )кypнaЛе yкaзьIBaеTся дaTa и чaс изгoтoв;Iения блtoдa.
н.aименoвaние блrодa, время снятия бpaкеpa){а, pезyлЬTaTЬl
opгaнoлеIlTическoЙ oЦенки и степени гoтoвнoсти блtо,цa, paзpешеIlие к
pеaлизaции блюдa,
5'з. БрaкepажньIй )кyрilаЛ дoл)кен бьпЬ Лpol{yМерoBaн' прolIIиT и сl{pеПлен



пеaIаTЬ}o \ чре7к;цения'

5'.l. хpaниТсЯ брaкерeкltьtй жypяaл нa пищеблoке'



Прилolкение Nэl к
полoжeнию o бpaкeрaжнoй
кoMиссии ь lПкoле

Mетодикa oргaнoлепTичeскoй oценки ппrlи

opгaнолепти,rескyЮ oцеrrкy нaчинaюТ с
oсмoтp лyvrле пpoвoДиTЬ Ilpи .цнeBнoМ свеTе.
BиД пищи, eё ЦBеT.

TехнoЛoГии eгo [pиГоToвЛения.
oбpaбoтки сЬlрьЯ: ТщaTеЛЬнoс1Ь
ПpиМесеЙ и ЗaгрязнённocTи.

8неш |]егo осмoтpa обpaзuoв пи ши.
wсl\'loТpoМ oпpедеЛЯю t внеш ниЙ

JaTеI4 olтpеДelшется Зaпax пищи. Зaпaх oпpеделЯеTся пpи Зaтaённo'
.цЬIхaнии. !пя oбoзнavения Зaпaхa пoЛьзyюТсЯ эпиTеTaМи: чисTЬlи, свея{ий,
аpoМaTнЬIЙ, пpяный, мoлolнo-кислый, гнилoстньlй, кopмoвoй, бoлoтньtй,
илистьtй. Cпецифичеокий зaпax oбознaчaется: селедoнньIй' vеонo.rньIЙ, мятньrй,
BaниЛьньiй, нефтeпрoдyктoв и т'д.

бкyс пищи' кaк и зaПaхl сЛеДyеT yсTaнaBJIиBaть пpи xaрaктеpнoй Для нееTеN'Iпеpa-
Тypе'

Пpи снятии пpобьt необxoдимо вьtПoЛнять некoTopьIe поaBиЛa
ПpеДoс |opoжHoс |и:и1

сь]pЬrx пpo.цyктoB пpoбyются тoЛькo те, кoтopьlе пpименяюTся B qыpoм BиДе;
вкусoвaя пpобa не ЛpoBoДИTсЯ в слylaе oбнapyжения Лpизнaкoв ра3Лo)ке]]иЯ' BBиДе непpиЯTнoГо зaпaХa' a TaЮке B сЛyЧae пoДoзpения' чTo Дaнньlи пpoдyкT
бьlл пpининoй пищеBoГo oтpaBления.

Opгaнолепти.rескaя oценка пеpвьtх блrод.
Для opгaнoлellTическогo l,lссЛеДogallиЯ пеpвoе . блloд '

IIepемешивaеTся B ltoТЛе и бepётся в небoльrпoм кoЛичrстBe
UTМеЧaIoт Bнеrl]ний вид и цвет блю.цa, lto коTopым мo)кнo сyДиTЬ o

ТщaTельI]o

Ira TapеЛкy.
сoблюдении
нa кaчесTBo
]IoсTopонниx

Следyет oбpaщaтЬ внимaние
o.lистки oBoщей, нaличие

Пpи oценке внeшнеГo BиДa cyЛoв и бoрщей ПрoверяIoT форlгy нapезкиoBощеЙ иДpyгих кoМпoltенToв' сoxранение её в прoцессе,aрки 1нe дoлж"o бьI.ьпo мЯТЬlx, yTрaтиBrЦих фoрмy, и силЬIlo рaзBapенI{ЬlХ oBoщеи и ДpyГиХllрoдyкToB).

Гlри opганoЛе[Tическoй oцeнке обpaщaюT BнимaI{ие нa прoзрaчнoсTь сyпoви бyль- oнoв, oсoбеннo изгoTaBлмясoиpьrбaдaroт',."","u,,ooxli,"*"ji;.йffJ"Ъ1ilx"*1T;Jffi1H;
нaпoBфхl{oсТи tlе oбpaзyroт жиpньtx яшTapньIХ Плёнoк'

l lри ПpoBrpке пtоpе oбрaзньlx сyпoв пpoбy сЛивaIoT тoнкoЙ сTpyйкoй изno*1l 
" 

Taрелкy, oTМечa,I гyсToТy, oДнopo'щloсТь кoнсисTенЦии' нaЛичие t{eпpoтёpTьIх чaстиц. Сyп. Пюpе дoл)кен бьrть о,цнopo.цньIм пo вceи Maоcе, беЗoтсЛaиBaниЯ )ки.цкocTи нa eГo ЛoвеpхнoсTи.



Пpи oпределении Bкyсa и зaпaxa oTмечaтoT, oблaдaет ли блIодo
ПрисyЦиN{ еМy BI(уOоM' ltеT ли IIосTopoннегo ПpиBкyсa и зaпaхa' нaЛичия гoречи'
несBOЙсTBеннoй све)келpигoТoвЛеннoмy блюдy кисЛoTllocTи' ltеll0ooIer]oсTи,
ПеpесoЛa. У зaпpaвovньIх и пpoЗpaЧ]lьlх сyпoB BнaчaЛе пpoбyнэт )кидкyЮ чaсТьr
oбрaщaя внимaние нa аpоМaT и вкyс. Если пеpвoе блroдo зaПpaвЛяеТся
сметaнoй, тo B}taчaЛе еГo прoбyют без сметaнъl.

Не рaзреrrrarотся блюдa с привкyсoМ сыpoЙ и пo.цГoреBшeи Мyки, с
не.цoBapенr]ьIми Иr1И сиJlЬнo пеpевapенllЬlMи ПрoДyктaМи, кoMкaNIи
зaвapившейся мyttи, резкoй кислtl,гнoсTЬю' ПеpесолoN'I и Дp'

opгaнo.,reптиvеская oценкa втоpьtх блrод.

B бЛIoдaх, оTпyскaеМЬix с гapниpoМ и coусol'l! Bсe сoсТaBньIе чaсти
oцениBa}oTся oTДельнo' oценкa сoyсньх блтoд (гyляtrr' pary) дaётся oбщaя.

Мясo птицЬl Дoл)кнo бьlть мягкип't, сoчI{ЬtМ и J'еГко oTдеЛяTЬся oT косTеЙ.
Пpи нaлиuии кpyПянЬIХ' N{yчных иJIи oBolцньIх Гaprrиpoв llpoBерЯIl]T

Тaк)*tе их кoitсисTенцитo' B paссьIпчaTЬlх кaшaх хopoltto нaбyхrrrие зёpнa
дoЛ)кнЬi o]деЛЯTЬсЯ,црyГ oТ,црyГa. Paспpеделяя кaшy Toнким сJioеМ нa TapеJIке]
ПpoBеpяIоT пpисyTствие в ней неoбрyrленньtх зёpен, ПoсTopoнниХ ПриМесеи,
кoмкoв. При оцеHке кorlсисTеtlЦии кэЦ]и её сpaBнивaloт c зaЛлaf{иpoBaннoи Пo
Mен}o' чTo пoЗBoЛяеT BЬrяBиTь tlедoBJIo)кение.

Мaкapонньlе иЗДеЛиЯ' есЛи oни свapень] пPaBиJlьнo' дoЛ}кньI бьlTь
МЯГкие и 'r.lеГкo oT.целЯТЬсЯ ,црyг oT дpyгa' не скJ1еиBaЯсЬJ свисaть с peбpa вилки
и Л и  Л o ) J { к Й '  Б и t о ч к и  и  к o , л е , l Ь l  и l  к n \  п  л { ) П ] ] ' / - L |  . ^ v h q ! с  ' L  r Ь ^ ^ ^Пpи oценке o в oщ"".' .",;;:J:&Т;fi l:ж;: *Tr#iТ"Tiili;
oвoщей и кapтoфеjIЯ, нa кoнсисTеIlЦию блкэд' их внепlний вид, цвет. Taк, если
кapToфелЬlloе ЛЮре рaЗжи)]tено и иМeеT синевaTьIй oTтеIroк, сnеДyеT
IloиltTеpесoBaTЬсЯ кaчесTвoм исхo,цl]oГo rtapтoфе'lя, прoцентol'l 0txoДa'
ЗaкЛa,цкoЙ и BьlxоДoi\t' обpaтить внимaние нa нaJ]ичие B реЦeпTyре мoЛoкa и
жиpa. При пoдoзpении нa несooi.BеTсТBии pеЦеПTypе - блн]дo сниМaеTсЯ с
pеaлиЗaции.

Кoнсистенциtо сoyсoв oпpеДелЯIoТJ слиBaя их тoнкoй сTрyЙкoй из лoжки
в тapелкy. Если в сoстaв сoусa вхoдят ЛaссирoBaнI{Ьle кoренЬя, Jryк' их
oTДелЯ1оT и ПрoBерЯIoT coсTaa, фоplly нaрезки' кollсисTенЦиlо. oбязaтельнo
oбрaЦaют внимaние нa ЦBеT сoyсa' Если в негo BхoДЯт ToмaT и )киp иЛи
сМеTalla, Тo сoyс дoлrкен бьrть ПpияTlloГo ЯI{Taрнoгo цветa. Гlлoхtl
ПpиГoToBленньIй coyс! ГopЬкoBaTo-непpиятньIй вкyс. Блrодo, пoлитoе тaким
сoyсоМ! ЕIе вьIзьIBaет aпПеTи:гa, снижaеT BкyсoBЬrе ДocToит{сTBa ПиtЦи. a"
с . lеДoBа lеЛ ЬHo,  её  5  свoение '

При oпpе.це'цении вкyсa и зaпaxa блЮ,ц oбрaщaЮT вниMaние нa нaJIичиесПеЦифическиx Зaпaxoв' oсoбев
пpиoбpетaет постooo'n," .unu,lno 

ЭTo BaI{нo ДлЯ pЬIбьl' кoTopaя Лeгкo
tI иЗ oкрyжaющей средьl. Bapёнaя pьlбa дoлжнa
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имеTь вкyc' xaрaкТeрный .ryIя дaннoгo eё Bидa с хopoц]o BЬIpDкеItIlЬIМ
пpиBкyоoм oвoщей и пpянoстeй, a ]кapенa,{ - пpиятный слегкa зaМетный
пpиBкyс оBeжегo жщ)a, нa кoToрoм eё жapили. oнa дoлжнa йrть мяткoЙ,
сoчнoЙ Ее кpoпaщeйся сoxраняIoщeй фoрмy нapезки.

{ля oпpeделения ПpaBильI{oсти вeсa IIITyчныx гoToBЬIx кyлинapнЬIx
издeлий и пoлyфaбpикaтoв oднoвремel'нo BзBeIпивaJотся 5-10 пopций кaждoгoвидa, a кarп. ГapниpoB и дрyгиx нrшТУЧньrх блroд, и издеЛий - Л\,"тeМ
взвe[IиBaния пopций, взятьгх пpи oтпyске пoтpебитeлro.
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